
 
COUVERT	DE	VIGNES	À	LA	MAISON		
POUR	LES	FÊTES	DE	FIN	D’ANNÉE	

Savourez	l’instant,	partagez	l’émotion.	

Cette	année,	offrez	à	vos	convives	un	moment	d’exception	sans	passer	des	heures	en	cuisine.	
Notre	équipe	a	imaginé	un	menu	gastronomique	de	fêtes,	préparé	avec	soin	et	passion,	que	vous	

n’aurez	plus	qu’à	sublimer	chez	vous.	
Détendez-vous,	profitez	de	vos	proches	en	toute	sérénité,	nous	nous	occupons	du	reste.	

	
Découvrez	l’incontournable	FOIE	GRAS		

	
250g	35€				/				500g	70€				/				1kg	140€	

MENU		
	

3	plats	54	€	(1ère	Entrée	-	Plat	–	Dessert)	
4	plats	70	€	(1ère	Entrée	-	2ème	Entrée	-	Plat	–	Dessert)	

1ère	Entrée	
	

Foie	gras	
Magret	Fumé,	Champignon,	Poivre	de	Sichuan		

	
2ème	Entrée		

	
Saint-Jacques	

Potimarron,	Safran,	Bouillon	d’Agrumes	au	Miel		
	

Plat		
	

Volaille	
Châtaigne,	Cacahuète,	Millefeuille	de	Pomme	de	Terre	

	
Fromage	(supplément	+15	€)	

	
Chaource	Truffée	

Dessert	
	

Dôme	Vanille	
Voile	Caramel,	Noisette		

	
	
	
	

 

Passer	votre	commande		
	

par	mail	à	l’adresse	:	contact@benjamingillescuisine.fr		
ou	par	téléphone	au	03	26	05	86	31	

jusqu’au	Vendredi	19	décembre	12h	pour	Noel		
et	jusqu’au	Vendredi	26	décembre	12h	pour	la	St-Sylvestre.	

	
Retrait	de	votre	commande	

	
Restaurant	Couvert	de	Vignes,	

4	Bis	place	Pommery	51500	CHIGNY-LES-ROSES		
le	Mercredi	24	décembre	entre	10h	et	12h	
le	Mercredi	31	décembre	entre	10h	et	12h	
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